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Para el examen de admision se utilizaran los contenidos curriculares basicos
establecidos por la Resolucion 1034 del Ministerio de Educacién y Cultura de la
Nacidn para las carreras de grado de Medicina Veterinaria en todo el pais, con especial
referencia al area de Medicina Veterinaria Preventiva y Salud Publica:

1. EPIDEMIOLOGIA Y SALUD PUBLICA

Epidemiologia. Fendmenos transmisibles y no transmisibles. Cadena epidemioldgica.
Método epidemiolégico, descriptivo, analitico y experimental. Estudios
epidemiolégicos transversales, longitudinales y experimentales.

Las cifras en epidemiologia: tasas y riesgo.

Bioestadistica descriptiva e inferencial. Poblaciéon y muestra. Distribuciones teéricas.
Intervalo de confianza, significacién estadistica. Usos en Epidemiologia.

Fendmenos epidémicos. Investigaciéon de brotes epidémicos.

Vigilancia epidemiolédgica: importancia y actividades.

Epidemiologia de las zoonosis, enfermedades transmitidas por alimentos y
enfermedades no transmisibles. Enfermedades de transmisién vectorial.
Saneamiento del medio. Agua potable, manejo de residuos y eliminacion de excretas.
Control de plagas. Residuos peligrosos.

Educacién para la salud.

Atencion primaria de la salud. Promocion de la salud.

Rol del veterinario en la salud publica.

2.ZOONOSIS PREVALENTES

Parasitologia y Enfermedades Parasitarias

Parasitos. Clasificacion y métodos de estudio. Enfermedades producidas por
Protozoarios. Artropodos. Helmintos: Platelmintos y Nematelmintos.

Enfermedades Infecciosas.

Enfermedades producidas por bacterias, virus, hongos y clamidias que afectan a los
animales domésticos, fauna autéctona y/o exética.

Etiopatogenia y epizootiologia. Diagndstico clinico diferencial clinico y de laboratorio.
Bioseguridad.

3. HIGIENE DE LOS ALIMENTOS / BROMATOLOGIA

Higiene alimentaria. Los microorganismos y los alimentos: importancia y efectos.
Alimentos alterados, contaminados y adulterados. Vias de contaminacion de los
alimentos. Los alimentos como vehiculo de enfermedades de transmision alimentaria.
Factores que afectan al crecimiento de los microorganismos.

Legislacion alimentaria nacional e internacional.

Condiciones higiénicas-sanitarias de los establecimientos elaboradores. Procesos de
inspeccion.



Importancia de los procesos de control a lo largo de la cadena alimentaria. Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), Procedimientos Operativos Estandarizados de
Sanitizacion (POES), Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP).

4. TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Métodos de conservacion de los alimentos: clasificacion y fundamentacion.
Procesos tecnologicos empleados en la industrializacion de la carne, productos
carnicos, leche, lacteos, huevos, ovoproductos, productos de la pesca. Conservas.
Aditivos y coadyuvantes empleados en la industria de alimentos.

Sistemas de calidad..

5. INGLES TECNICO

La palabra. Frase verbal y participial. Oracién simple y compleja. Oraciones
subordinadas. Pronombre. Verbos. Formas y tiempos verbales. Conectores.
Participios. Uso del diccionario bilingiie. Traduccion de textos.

BIBLIOGRAFIA

Casp Ay Abril ] (2003) Procesos de conservaciéon de alimentos Ed Mundi Prensa
Espana.

Chin ] (2001) El control de las enfermedades transmisibles Ed OPS/ OMS.

Codigo Alimentario Argentino www.anmat.gov.ar

Doyle M y otros (editores) (2001) Microbiologia de los alimentos: fundamentos y
fronteras Ed Acribia Espafia.

Larrieu E () Manual Epidemiologia y Salud Publica Parte 1 Catedra Epidemiologia y
Salud Publica Facultad de Cs Veterinarias UNLPam
http://www.uresaandina.com.ar/wp-content/uploads/2016/08/MANUAL-DE-
EPIDEMIOLOGIA-Y-SALUD-PUBLICA-VETERINARIA-1.pdf

Larrieu E (2003) Manual Epidemiologia y Salud Publica Parte 2 Catedra
Epidemiologia y Salud Publica Facultad de Cs Veterinarias UNLPam
http://www.uresaandina.com.ar/wp-content/uploads/2016/08/MANUAL-DE-
EPIDEMIOLOGIA-Y-SALUD-PUBLICA-VETERINARIA-2.pdf

Kroeger Ay Luna R (1992) Atencion Primaria de Salud. Principios y métodos. Ed OPS
2 2 edicion.

Mortimore S y Wallace C (1996) HACCP Enfoque practico Ed Acribia Espafia.

OPS (2000) La salud y el ambiente en el desarrollo sostenible. Ed OPS

Organizacion Mundial de la Salud (2006) Guias para la calidad del agua potable
Volumen I Ed OMS.

SENASA- Reglamento de inspeccion de productos, subproductos y derivados de origen
animal. Decreto 4238/68 y sus actualizaciones. www.minagri.gob.ar

Vicente A y Cenzano (2001) Nuevo manual de industrias alimentarias Ed Mundi
Prensa Madrid Espafia.

Sitios de Internet que pueden consultar:

Administracién Nacional de Medicamentos, alimentos y tecnologia médica (ANMAT)
www.anmat.gov.ar

Ministerio de Salud de la Naciéon Argentina www.msal.gov.ar

Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Nacidon Argentina
www.minagri.gob.ar/


https://www.paho.org/hq/index.php?option=com_content&view=article&id=10539:2015-introduccion-guia-veta-inocuidad-de-alimentos&Itemid=41413&lang=en

SENASA www.senasa.gov.ar

Direccion de Salud Ambiental Ministerio de Salud de la provincia de Rio Negro
www.saludambiental.gov.ar

Organizacion Mundial de Sanidad Animal www.oie.int

Organizacion Mundial de la Salud www.who.int/es/

Centro de Control de las Enfermedades Estados Unidos (CDC) www.cdc.gov
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